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UN SAVOIR-FAIRE HISTORIQUE

1980

Begon DE SCORAILLE, Spécialisation dans

producteur laitier gersois, décide les desserts surgeles savoir-faire surla s

de diversifier son activité: Pour haut de gamme. | patisserie Fram;alse 253
cela, il se I‘ance dans la fabrication ; Intégration au
de glaces a partir du surplus de lait ; " groupe Andros et
de son exploitation. -C'est “ainsi v 3 $on Savdirfaire
que Prolainat voit e jour: , ; W igd fruitier.

AU CEUR DU
GERS

Sur cette terre de gastronomie et de bon vivre,
s'est fagonnée notre vision de la patisserie et du
dessert avec pour valeurs étendard
Exigence, Bienveillance et Enthousiasme.

INNOVATION
> -
oo = 300
16050 M?  soens cloode sy SALARIES

hq



ENGAGEMENT & QUALITE

Avec le référencement de plus de 1300
matiéres premiéres, nous sélectionnons
avec la plus grande exigence les
ingrédients rentrant dans I'élaboration de
toutes nos recettes.

Laboratoire d’analyses interne avec plus de
30 ans d’expeérience, permettant un
contrdle instantané et a chaque étape de la
production.

L/ GESETA,  TERTITIE
2 IFS I i/
i ORIBINE ¢ & 2 AB
FRANCE 7 Salae i

DEVELOPPEMENT
DURABLE

Entreprendre localement pour une
alimentation ou plaisir rime avec
naturalité et responsabilite.

Une demarche collective
chez MAISON PROLAINAT
83 projets engages

pour et par nos collaborateurs




NOS SOLUTIONS DESSERTS

ENTREMETS )
EN PLAQUE DECOUPEE Il

CEURS

COULANTS [ ]
FONDANT

AU CHOCOLAT ]

PETITS DELICES

MOUSSE
AU CHOCOLAT

SORBETS & ) .
CREMES GLACEES /ta-

DESSERTS GLACES

@ INFORMATIONS
‘\,!. LOGISTIQUE —




ENTREMETS

EN PLAQUE DECOUPEE

P
NOTRE SAVOIR-FAIRE PATISSIER au service des professionnels
— 8‘ 6 I 5. Agi o - 3 g s, n 5
nCBacaa‘@ RECETTES ICONIQUES @ =
Elaborés dans notre biscuiterie DE LA PATISSERIE i l
Brownie, génoise, dacquoise, pain FRANGCAISE oRIGINE RANCE R RINEIDEBLE
de Génes - - - -

Elaborés dans nos ateliers mix
Avec ou sans inclusions de fruits

E%med’dme”m DECOUPE A FAGON @

; S— ~ Al

L8H

B gwddécm Individuel NDIVIDUELLES

» . - GARANTIE
pour une finition premium - Mini .= QUALITE APRES
Mignardises 10 A 12 PARTS DECONGELATION




ENTREMETS
LES BANDES CLASSIQUES paijuma chauds

e

h

’5

CROUSTILLANT CHOCOLAT

Mousse au chocolat noir, préparation croustillante & la noisette et au
praliné, génoise au cacao.

700g LxlxH= .-.‘% 10a12 ®8h “ 6 uvc / carton
370 x 95 x 30 mm 72 cartons / palette

OPERA

Biscuits aux amandes imbibés de sirop au café,
d’'une mousse au café, ganache et glacage au
chocolat noir.

690g  LxIxH-= F2% 10412
370 x 81x 32 mm

@ 6h '\?!' 6 uvc / carton

72 cartons / palette

TIRAMISU

Mousse au mascarpone et au marsala, biscuits au café imbibés de sirop au
café, cacao en poudre.

735g LxIxH= 202 10a12 6h % 6 uvc / carton
a» )
370 x 95 x 38 mm 72 cartons / palette

ENTREMETS AU CHOCOLAT
BIO

Entremets tout chocolat, avec une pointe de

= . ) AGRICULTURE
caramel, a base de farine et d’ceufs de poules BIOLOGIQUE
élevées en plein air ORIGINE France. —_—

2000g LxIxH= 2% 25
372 x 386 x 30 mm

6h i‘ Tuve / carton

232 cartons / palette

RESPECT LOI EGALIM



ENTREMETS

LES BANDES CLASSIQUESWM

MACARON FRAMBOISE

De vrais morceaux de framboises (20%), une
mousse a la vanille a base de gousses de vanille
et un biscuit aux amandes saupoudré de noix
de coco torréfiee.

B PGE fan 10312

370 x 81 x40 mm

@ 10 h W Ouvc/carton
72 cartons / palette

FRAISIER

Mousse a la vanille avec inclusions de
fraises sucrées, génoises aux amandes
imbibées de sirop a la fraise, préparation
et nappage a la fraise.

940g LxlxH=
370 x 81 x 40 mm

can 10312
@ 10312 h '\\:!'6 uvc / carton
72 cartons / palette

DISPONIBLE EN
FORMAT
INDIVIDUEL




ENTREMETS
ol vos aldodses desserts

LES RONDS

1190g Diam. = 240 mm
H =60 mm

CHEESECAKE
Appareil a base de fromage frais (40%) sur un biscuit crumble fabrigué e
dans nos ateliers. ——
Yendance
) R " PATISSERIE
1300g Diam. = 260 mm 12 @ 2a3h W 4uvc / carton ~O. &
H =35mm 56 cartons / palette amebicathne

_PRE _
DECOUPE

Efewice-

FORET NOIRE

Mousse chantilly a base de creme origine France, alternée
avec une génoise cacao et une compotée de cerise.

12 @3é4h % 6 uvc/ carton
42 cartons / palette

Le dessert italien prefeére des frangais

TIRAMISU

Mousse au mascarpone et au marsala, biscuits au
cafe imbibés de sirop au café, cacao en poudre

TIRAMISU AUX F

Mousse au mascarpone, biscuits aux ceufs imbibés de
sirop a la fraise, fraises en cube et préparation a la fraise.

1M05g  LxIxH= oas 12314

100g LxIxH= 3
231x154 x 60 mm

12a14

231x154 x 60 mm

@ 7a8h W  6uvc/carton
U 72 cartons / palette

@ 4h w 6uvc/carton
L 72 cartons / palette



ENTREMETS B

LES INDIVIDUELS

FRAISIER

Mousse & la vanille avec inclusions de fraises
sucrées, génoises aux amandes imbibées de sirop a
la fraise, préparation et nappage a la fraise.

N0g LxIxH=57x60x40 mm

@ 10h “ 30 uvc / cartons
176 cartons / palette

FORET NOIRE

Génoises au cacao imbibées de sirop au kirsch,
mousse fagon chantilly, préparation & la cerise,
copeaux de chocolat noir.

60g LxIxH=57x62x30 mm

@ 4h w30 uvc/cartons
224 cartons / palette

CROUSTILLANT CHOCOLAT

Mousse au chocolat noir, croustillant a la
noisette, génoise au cacao imbibée de sirop,

Disque de sablé breton, mousse yaourt, compotée péche

décor au chocolat. . . ) P .
abricot et inclusions décor pistaches amandes.

L J
> 93g Diam. = 70 mm
H =40 mm

-
4h 30 uve/
@ u‘ uve / cartons @ 4h “ 16 uvc / cartons YQL

232 cartons / palett
cartons / palette 232 cartons / palette

70g LxlxH=60x57x30 mm




ENTREMETS

LES MINI

v CAFE GOURMAND
v COCKTAIL

ASSORTIMENT DE

90 MINI PATISSERIES

30 Macarons framboises |Biscuit aux amandes, mousse
vanille, framboises et compotée framboises.

30 Opéras |Biscuit joconde, ganache chocolat noir et
mousse au café.

30 Croustillants caramel | Génoise cacao imbibée de sirop
au caramel, mousse au caramel et croustillant au chocolat au
lait.

Macaron framboises
Opéra

Croustillant caramel

A LA PORTION

LxlxH=372x318%x30mm

21g
26,6

24g

ASSORTIMENT 2100g LxIxH=382x291x50 mm

.

Tuve / carton
290 cartons / palette



CEURS

COULANTS

HWWYM E Co-extuui B Cui

Contraste de textures dans un seul dessert

- . . g Maitrise de la cuisson
@ Biscuits élaborés dans notre grace a l'extrusion de 2 appareils distincts :

finale, du plus fondant au

biscuiterie @ Appareil pour biscuit afin de créer une | dllant
o . plus croustillant.
* Fourrages confectionnés dans « carapace » (moelleuse ou cro)ushllante)
. . - . . )
notre atelier mix Appareil pour fourrage afin d’obtenir le

cceur fondant.

UN CEUR COULANT
A CHAQUE REMISE EN EUVRE

Solution dessert

SANS RAPIDITE DE MISE EN GUVRE
DECONGELATION SEcg?wEs MINzl?TES

PREALABLE au four micro-ondes au four traditionnel




CEUR COULANT AU CHOCOLAT

956G

CEUR COULANT AU CARAMEL

956G

INDIVIDUEL
80g -95g Diam. = 65 mm / H =40 mm

¥ 18 uvc/ carton
228 cartons / palette

MINI
26g Diam. = 53 mm / H = 30 mm

w48 uvc/ carton
169 cartons / palette

. AGRICULTURE
Ze /m EIOLOGIQUE
CEUR COULANT

CHOCOLAT BIO
80G

Beurre, farine et ceufs de poules élevées en plein air
ORIGINE France.

CEUR COULANT AU CHOCOLAT

266G




CEURS COULANTS
& BISCUIT ,
CROUSTILLANT OOOW

— LA GOURMANDISE
TENDANCE & RASSURANTE

QUALITE DE LA RECETTE
CONTRASTE DES TEXTURES

80G
Diam. = 65mm /H =40 mm

18 uvc / carton
228 cartons / palette

v" Ganache chocolat et biscuit fabriqués dans

Croustillance du biscuit cookie nos ateliers

Fondant de la ganache v’ Biscuit cookie a base d’ceufs de poule

élevées en plein air




FONDANT

AU CHOCOLAT

M o

 Cboation maitiste ——
Bl Peaeijatnique dans nos
ateliers

Gateau au chocolat noir.
A déguster froid ou a réchauffer pour un effet

E WM WW fondant ou moelleux.

900 Diam. = 280 mm 2e2 10
INCONTOURNABLE EE N e

DE LA CARTE DESSERT @ 3h

W Ouvc/carton
Top S5 des ventes de 60 cartons / palette

desserts en CHD
(étude CHD EXPERT -
France Snacking décembre



Jpécial

INACKING

NOTRE SAVOIR-FAIRE PATISSIER au service des professionnels

——  Yncontownables des desserts revisités en jormat Snack /| —

n ULTRA GOURMANDISE E B
EN FORMAT PRATIQUE D )
@

4d
v GRANDS CLASSIQUES REMISE EN (EUVRE FORMAT
v' PREMIUM RAPIDE INDIVIDUEL

Réponse SNACKING

Adapter pourla | Idéales pour intégration dans vos  Fidéliser en

VaE FORMULES  VARIANT (e
Boost sur le ticket moyen Pmaﬂ"b




PETITS RECETTE INEDITE

Mousses patissieres et glacées pour une

D E L I C E s texture aerée et fondante.

Multi-couches: alternance de coulis,

SEULEMENT 15 MIN.
DE DECONGELATION AVANT

CONSOMMATION

compotée, mousse et biscuit.

Yncontownables de la
stisserie vevisilé chocolat, des choux, des graines, des

biscuits ...

Finition gourmande avec des copeaux de

&MMI/W
CHARLOTTE AUX FRAISES

Compotée gourmande de fraises
Mousse onctueuse a la vanille
Biscuit cuiller ultra moelleux

86g Diam.= 70mm ¥ 12 uvc/ carton
H = 65 mm 275 cartons / palette

Comme une
PROFITEROLE

Mousse vanille onctueuse

Sauce au chocolat intense
Amandes effilées pour le croguant
3 petits choux moelleux

/8¢g Diam.= 70mm “ 12 uvc / carton
H = 65 mm 275 cartons / palette




MOUSSE

AU CHOCOLAT

) ) [} ¢
/4 - )
Syt - ~ S Avdudasdsd T FATT

e —
gl Toewetsasriqus

dana nos ateliers

Mousse généreuse a base de créme origine

E @W éen b,(w France et de chocolat noir.
avec couvercle

2000g  LxIxH= wam 25
286 x 186 x 110 mm

12h v 2 uvc / carton
® .

120 cartons / palette

INCONTOURNABLE
DE LA CARTE DESSERT

Top 5 des ventes de desserts en CHD
(étude CHD EXPERT - France Snacking
décembre 2021 —janvier 2022)

,
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NOTRE SAVOIR-FAIRE GLACIER
mO“ %‘ A au service des professionnels
N s N\ gowr AN
SORBETS &

CREMES GLACEES

v
v

Fruits

Lait et Creme
v (Eufs

Q ‘.5,
v" Sucre de canne
v

Sans colorant
. v" Sans conservateur

|
Gounat individuel

AGRICULTURE

En pot de 100ml avec
BIOLOGIQUE ~

cuillere en bois intégrée

N =~ e
o= 20T = At e
}3‘@:»-:?:;:?;::‘:::- ,,r’?- o‘_.\ ‘Qﬂm ==
S \SoEa o) S
e, N ~_— —-;:):’: _;.‘.'.'(; T e
L
& N\or\ Blo

MFRMSE* POIRE
SORBETS R

Nos fraises viennent

U B0 MiLis

At | M
= T T : "Ng‘i“L[E
1 EAFE ' CARAMEL: ((V
@ rafc tnAwBéd,M@uEme HUCOLAT ‘m\dtmmﬁwd'
: 3 N3 “':f wﬁgﬁwﬁz&w [
CREMES GLACEES

'“Swfssonf

2 on
377 cartons / palette




AVANIRN

AN

PBase

Glaces
Crémes glacées

Sorbet

Yngrédients
BIO

Ingrédients sourcés

Association originale, jeux de textures et de saveurs.

v’ Inclusions de biscuits fabriqués dans nos ateliers
v" Morceaux de fruits

v" Sauces (fruits, caramel,...)

v Eclats et craquants

INDIVIDUEL



Kochers VANILLE

Créme glacée a la vanille avec un
cceur de meringue séche et
recouvert d'un enrobage praliné.

4x67,5g Diam. = 60 mm
H=55mm

W 6uve/cartons
153 cartons / palette

Cidrons GIVRES

Sorbet citron dans sa coque en fruit naturelle de citron.

& - Sy

4x67,5g Citron ¥ 6 uvc/ cartons
Diam. = 70-75mm 72 cartons / palette
H =90mm —

CHAMPAGNE

Glace aux ceufs “Marc de
Champagne” avec inclusions de
raisins macérés au Marc de
Champagne, présentée dans une
champagnette.

4x82,5¢g Diam. = 62mm
H =136mm

6 uvc / cartons
108 cartons / palette

)

OWW GIVREES

Sorbet orange dans sa coque en fruit naturelle d’orange.

4x67,5g Orange ¥ 6 uvc/ cartons
Diam. = 70-75mm 72 cartons / palette
H=90mm

. Omelette NORVEGIENNE
Noixdecoco GIVREES

Créme glacée noix de coco, avec de la noix de coco rapée Onctueuse creme glacée a la vanille, sur un biscuit génoise imbibé
dans sa coque en fruit naturelle de noix de coco. de sirop de rhum et recouverte d’une douce meringue.
4x82,5g Noix de coco ¥ 6 uvc/ cartons 860g LxlxH = B e/ cartons

Diam. = 80-92mm 72 cartons / palette 285« 120 x 75 mm

48 cartons / palette
H=90mm
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