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UN SAVOIR-FAIRE HISTORIQUE

1aut de gamme.

AUCEUR DU
GERS

Exigence, Bienveillance ct Enthousmsme

Aﬁ;@iﬁi\

16 050 M? Sﬂ'wdﬂ!ﬂ'ﬂmim;; SALARIES



ENGAGEMENT & QUALITE

Laboratoire d’analyses interne avec plus de
30 ans d’expérience, pormettant un
controle instantanc ot 4 chaque ¢tape dela
production.

*2IFS

Food

Avec lo referencement de plus de 1300
matieres premieres, nous scloctionnons
avec la plus grande exigence los
ingredients rentrant dans ['Glaboration de

toutes nos recettes.

ORIGINE ¢ 2
FRANCE /=

DEVELOPPEMENT
DURABLE

Entreprendre localement pour unc

alimentation oU plaisir rime avec
naturalite ct responsabilité.

Une démarche collective

chez MAISON PROLAINAT

83 projets engagés

pour ct par nos collaborateurs



NOS SOLUTIONS DESSERTS
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INFORMATIONS I
LOGISTIQUE




w ENTREMETS

EN PLAQUE DECOUPEE

NOTRE SAVOIR-FAIRE PATISSIER au service des professionnels

_8£§i§. Agi., 355. n 5

C/}acmu RECETTES ICONIQUES @ o~
Elaborés dans notre biscuiterie DE LA PATISSERIE
Brownie, génoise, dacquoise, pain FRANGCAISE oniame ragnce | FARINE DE BLE
de Génes L - .

Elaborés dans nos ateliers mix
Avec ou sans inclusions de fruits

EWommetdceﬂmm DECOUPE A FACON @

— . Al

i

el decor | ndividuel PARTS
= ; ”Jf ue INDIVIDUELLES GARANTIE
pourune nition premlum o _lﬂcl|_ X = QUALITIE:APRES
1gnardises 10 A 12 PARTS DECONGELATION

L8H




ENTREMETS
LES BANDES CLASSIQUES paijuma chauds

e

CROUSTILLANT CHOCOLAT

fousse su chocolat neir, préparaticr crovstillants 3 lz

neisezte of au pra ind, EErolss au cacuo. o
-_— .
700g LxlxH- 3;" 10412 @ 8h " & uve { carton
370 x 85 x 30 mm 72 carlons { paletie

QOPERA

Bizcuits aux smardes imbibos do siroz au ca®s,
dune mevsse au ca?d, gznache ot slazage au
chocolat nei

690  LxlxH- co8% 10412
370 x B1x 32 mm
@ th W Eruve oAl
-\"‘ FZcarlow §osalelle TIRAMISU
fhoasse au mascarpere ot au mazsala, biscaits au csfs imbibes de sirop au
café, cazuo on pe.adre.

DISPONIBLE EN FORMAT

INDIVIDUEL 7355 LxlxH- sas 10312 @) oh b, Suve/ carton
370 x95x 38 mm 72 carlons { paletie

ENTREMETS AU CHOCOLAT
Bl1O

L_Wt_r:-n:lc-t_;s bC-Lt ;I‘oiso.a:: ff:c]“ uwi-::_ Ecnt:- ldo_ AGRICULTURE
cararrel, & base de ferire ot d'eeuts de peales BIOLOGIQUE
elevdos onp eir air OH G NL Frence. I

2000 LxlxH- a8 25
372 x 386 x 30 mm

R




ENTREMETS

LES BANDES CLASSIQUESWWZ@

MACARON FRAMBOISE

%, une

ean 10412
370 x Bl x40 mm

FRAISIER

fhoJsse

frei

a |z vznille avec inclusiens do

BlE0E SUCTOCE, COTOIS0S UK BMArsos
imbibges de sirop a l: fraise, proparaticn

ot nazpsge 3 s fraisc

940a LxlxH-
370 x 81 x40 mm

R EL);

@ 10al2h ﬂ‘ & uve { carlon
72 carlons / paletle

DISPONIBLE EN
FORMAT
INDIVIDUEL




ENTREMETS B

LES RONDS

. >
’
I By B

CHEESECAHKE

LY
" Asperei & base de frorrepe Trais (407 surun biscuit crumble fabricus
; ‘ dans nos steliors.
: Yendance
. oge . “ PATISSERIE
1300g Diam. - 260 mm & 12 @ 2a3h W duve/carton B
amelicaine

H - 35 mm 56 carlons f paletle

_PRE |
DECOUPE

Ef&m‘ce
facilité

FORET NOIRE

fougse crartilly £ base de créme crigine —rarce, altornés
#¢o UNC ndnoisc cacso of Lne comzotde de corise.

Nn90p Diam. - 240 mm ;rg;‘\il 12 @ 3adh “ S uve { carlon

H - 60 mm

Le dessert italien préféré des frangais

TIRAMISU

flodsse au mascarpere ot au marssla, biscu'zs au
café imbibgs de sirop au café, cacao on pe.dre

100y LxlIxH- aa% 12314
231 x 1534 x 60 mm

@ £ i' £ uve f arle
T2 carlens osalelle

42 carlons { palelle

TIRAMISU AUX F

fousse 5L mascarpos, biscLits aux aoufs imbizds do
sirop & la fa'se, fra'ses o1 cuse ot prépaatior 8 a fraise,

105  LxlxH- fan 12314

231 1124 x 60 mm

@ TERA ‘\i‘ Bruve dcarle
T carles {osalelle



ENTREMETS

LES INDIVIDUELS

E?. gm.i az b,
du codit portion

OPERA

Biscuits aux amardes imbibsds de siros au ca®s, d'une meLsse au ca™s, gznache ot
glazage au chocaolat noi

20p

LalxH-954 %372 x32mm @ 4h “ 30 uve f carlon

232 carlons / palelle

. DISPONIBLE EN FORMAT A PARTAGER

CROUSTILLANT CHOCOLAT

thousse au chocolat neir, croustillant alz neisette,
gerolss au cacao imbibss de sirop, décer au chocalat.

70g LxlxH - 60x57%x 30 mm

@ s “ 30 e zarlars

232 catons { palete

FRAISIER

fhoasse & |z venille avee inclusors de fraiscs sucrées, géro’ses aux

amances imbibées de sirop & s fraisc, prépatatior ot nazpsge 4 ls

fraise.

Nog LxlxH-57 %60 x40 mm DISPONIBLE
EM FOCRMAT
A PARTAGER

@ “Oh "‘ 30w carlars

TG carturs { pelole

FORET NOIRE
Céno’ses au cacas mzbées de oz au kirscn, moLsse fagon
chantlly, préperstion 4 la corise, copeaux de chozo at neis,

60gp LxlxH-57x62 %30 mm

@ Lt -&"‘ 30 e zarlars

224 zarlurs { pelol o

\Q}T’/

Lizgue de sas & breter, molsse yacurt, comzotds péche
abricet ot inclus’ons décer plstaches amandes,

93 Diam. - 70 mm
H - 40 mm

@ Lt ‘Y; v oarle

23 warlons { pale e



ENTREMETS

LES MINI

e

[

"7,0"'
—~ — \2 ;

v CAFE GOURMAND
v COCKTAIL

AS50RTIMENT DE «
A LAPORTION

90 MINI PATISSERIES Mecere lTemooises 2y
30. MaFarons_ framboises | Bi'—__'?cu': aUx amardos, moLsse Opére 288y _x %= 372%315 % 30 mine
venille, frambo’ses of competde fremboses,
Crovst gl caranee 224s
30 Opéras | Biscus joconds, genache chocoar noir ot
MO 552 3U cate. ASSORTIMENT 21005  _x x-382x291%50
&

30 Croustillants caramel | Céncise cacac imbibée de sirop
au carzmel, moLsse au caramel ot crovstillant au choco at au v luvc/ carton
lzit. 290 cartons / palette



CEURS

COULANTS

NOTRE SAVOIR-FAIRE PATISSIER au service des professionnels

Slborats

Contraste de textures dans un scul dessert

- o 3 Poxtrusion de 2 e dictincts - Maitrisc de la  cuisson
@ Biscuits ¢laborés dans notre grace @ | @dmrizicn Gie £ @pREIreils CISHNeEs -

. . . finale, du plus fondant au
biscuitorio "Apparoﬂ pour biscuit afin de créer unce ! .P
& _ ) ( | | ) p|us croustillant.
- Fourragcs crrkeat manc: dame « carapacc » Imoclicusc ou croustillante
. . - i i ! 0
notre atelier mix Apparoﬂ pour Fourrago afin d'obtenir le

cocur fondant.

UN CEUR COULANT

A CHAQUE REMISE EN GUVRE

Solution dessert
SANS RAPIDITE DE MISE EN EUVRE

. " e LO 20
DECONGELATION o SECONDES MINUTES

PR EA LABLE (— LJ) u lur nisro-orooy

au lour Lredisior e




. AGRICULTURE
Ze /t@ BIOLOGIQUE
CEUR COULANT
CHOCOLAT BIO

806G

CEUR COULANT AU CHOCOLAT

956G Bearre, ferire o2 cufs de pou es clovées en slein air

CH G NL France
Il

CEUR COULANT AU CARAMEL

956G

INDIVIDU_L

805 -95p Diam. - 65 mm / H - 40 mm
WS e canten fed/mm
228 zarlurs { pelel o
CEUR COULANT AU CHOCCOLAT
FAIN
260G
26g Diam. - 53 mm / H - 30 mm

_\:!- L8 e oA le
TES car e oalelLe



CEURS COULANTS
& BISCUIT ;
CROUSTILLANT w“w

804G

g - £ mm S A - £00mm

LA GOURMANDISE B fento
TENDANCE & RASSURANTE 228 cantars { pelel.o

CQUALITE DE LA RECETTE

anache iscuit fabrigués dans

I\

v Biscuit




MOUSSE

AU CHOCOLAT

POSI  L Adwiad ol | FATT

e e

dana nos ateliers

fhoasse girorcass 4 base do créms o girs

E @W en éao Frence o?do chocalat nei- v
avec couvelcle

2000g  LxIxH- as 25
286 x 186 x 110 mm

‘2h W Fuve earLe

20 cerons{ palele

INCONTOURNABLE
DE LA CARTE DESSERT

lop 5 des vertes de dessorts on & 3
olude CHD ZXFERT - “rarce Snackieg
déconb-o 2021 —jaw e 20223




/h’_\ NOTRE SAVOIR-FAIRE GLACIER
N\o“ %\ A au service des professionnels

""“\\go,“!l-V\-""""""l C/}tbzetmgme%wwe
SORBETS & v Fruits

CREMES GLACEES ¢ LitoiCrme

Qualité

v Sucre de canne
v Sans colorant
v Sans conservateur

4
Yormat individuel

AGRICULTURE En pot de 100ml avee
BIOLOGIQUE

cuillere on bois intégréc

ol R o N——y, e W N
\ SE=T5 ST . — . e AR Y
- A \ S 20Ta)\ s
e e L S TR T s N
-

. \ N\on Blo
gourmand

Sorbet d la

o FRAISE
SORBETS b/@“

Mon Bio,| -
m@ /f
ANILLE

‘hm notre créme fraiche
/ Ma&mw

CREMES GLACEES \__./




AN

PBase

Glaces
Cremes placees

Sorbet
BIO

Ingrédients sources

Mssociation originale, jeux de textures et de saveurs,

v Inclusions de biscuits fabriques dans nos ateliers
v' MNorceaux de fruits

v Sauces (fruits, caramel,..

v Eclats et craguants

INDIVIDUEL



Rochers VANILLE

Creme glacte 4 |z venille aves un
cczus de meringee sécho et
recouvers dJr cnrozage poaing.

79

¥4

- -

—_

| £x57 5o Zhern = &0
Gl - S3nm

U arLiars
. Gy
T3 carles osalolle

(drons GIVRES .

Serbet citron dans sa cocug on friit natare 2 de citron,

A4x67.,5g Cilren “ 6 uve { carlons
Diam. - 70-75mm 72 carlons / paletie
H - 90mm ——

CHAMPAGNE

Clage aux aLls “Mac  do
Chermpagne” avec inclisicns de
ralsirs  macords  au Mac de
Chempagne, présentZe dans unc
chzrmpagnette.

L5256 i - £2mm
= =12 Emire

G e oarlers
“O8 cutlons { salelle

&

Orwa?zf GIVREES

Serbot omange dans sa cocLe on fruit natare Iz d'ersngz.

LxE7 5o Cirenge "- Eruve § oarle iy
= S e TS e T e ol e
et = A= 77 carlews { nalelle

= - %0mire

Omelelte NORVEGIENNE

Noixdecoer GIVREES

o s : s - “retLolse crame claces 3 |z venille. sur iscUit 285m0 s ima bl
Créme glasde noix de coco, aver de I neix de coca ripée (._,I"\..,tL,..,L,bu créme glaciés 4 lz venille, surun blsu.hnt gno’se imzbeé
dans sa cocLo on Fruit natare |z de neix do coacc, de sirop derhum ot reccaverze dure doucs meningLe.
PR R - . . ;
#52.0g _ ‘t!'gﬂu‘i-“ carte s 260, _xox- ‘t!' Eruve { sarlirs
92rrm T2 cartonn { salelle 283 % 20x 73 mm L8 sarlurs { pa olle

= - %0mire



NOS [INFORMATIONS

Nb de

REFERENCE e | s | S| RS | e
par palette
ENTREMETS EN PLAQUE DECOUPEE

Macaron framboises 655¢g 6 6 12 72 432
Fraisier 940g 6 6 12 72 432
Opéra 690g 6 6 12 72 432
Croustillant chocolat 700g 6 6 12 72 432
Tiramisu 735¢g 6 6 12 72 432
Entremets chocolat BIO 2000g 1 8 29 232 232
Cheesecake prédécoupé 13009 4 8 7 56 224
Forét noire 1190g 6 6 7 42 252
Tiramisu 1100g 6 9 8 72 432
Tiramisu aux fraises 11059 6 9 8 72 432

Opéra 80g 30 8 29 232 6960
Fraisier 110g 30 8 22 176 5280
Forét noire 60g 30 8 28 224 6720
Croustillant chocolat 70g 30 8 29 232 6960
Sablé péche abricot 93g 16 8 29 232 3712
opera,croustilant caramel 21008 1 10 20 2% 290
CCEURS COULANTS
Chocolat 95¢g 18 19 12 228 4104
Chocolat caramel 95¢g 18 19 12 228 4104
Chocolat BIO 95¢g 18 19 12 228 4104
Mini 26g 48 13 13 169 8112

Chocolat cookie 80g 18 19 12 228 4104
Mousse au chocolat 2000g 2 8 15 120 240
Crémes glacées et sorbets en pot
individuels 12 29 13 377 4524
100ml - MON BIO GOURMAND
DESSERTS GLACES
Citrons givrés 4x67,5g 6 9 72 432
Oranges givrés 4x67,5¢g 6 8 9 72 432
Noix de coco givrées 4x82,5g 6 8 9 72 432
Rochers Vanille 4x67,5g 6 17 9 153 918
Délices Champagne 4x70g 6 9 12 108 648
Omelette norvégienne 860g 6 6 8 48 288
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